CMr. India

Seznam alergenii

1. Lepek (pSenice, Zito, jecmen, oves, Spalda, kamut nebo jejich odriidy)

2. Korysi

3. Vejce

4. Ryby

5. Arasidy (podzemnice olejna)

6. S6ja (sojové boby)

7. Mléko

8. Skorapkové plody
(mandle, liskové ofechy, vladské ofechy, keSu ofechy, pekanové ofechy,
para ofechy, pistacie, makadamové ofechy)

9. Celer

10. Hokcice

11. Sezam (sezamova seminka)

ewe we

13. VI€i bob (lupina)
14. Mékkysi
15. Houby a vyrobky z nich
V vhodné pro vegany
@ vhodné pro vegetariany

JJJ velmi palivé (méné palivé na pozadani)
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Napojovy listek

Indické specialni napoje
Sweet lassi (7)
sladky jogurtovy napoj
Salted lassi (7)
slany jogurtovy napoj
Mango lassi (7,)
mangovy jogurtovy napoj
Rooh Afza lassi (7)
jogurtovy napoj se sladkym sirupem z riizi

Mango dZus
Lichee dZus
Guava dZus

Nealkoholické napoje

Kofola

Coca Cola

Coca Cola Zero

Coca Cola Light

Fanta

Kinley Tonic

Cappy Juice

jablko, jahoda, pomerang,
hruska, multivitamin

Grapos cola

Broskvovy ledovy caj
Malinovka

Voda (neprliva, jemné perliva)
Romerquelle voda (neprliva, perliva)

Romerquelle voda
(neprliva, perliva, lemongrass)

Pivo
Plzer 12° 0,51
Plzeni 12° 0,31
Cider Strong
Kingfisher
Cobra beer
Namaste beer

Nealkoholicka piva

Birell 0.51
Ginger beer 0.33I

Aperitivy

Martini (bianco, rosso, rose, extra suchd)
Sumiva vina

Bohemia Sekt (demi sec) 0.75I

Bohemia sekt Rose (demi sec) 0.75I
Bohemia sekt Rose (brut) 0.75I

65 Kc 0,31

65 K¢ 0,31

65 K¢ 0,31

65 K¢ 0,31

55Kc 0,31
55 K¢ 0,31
55 K¢ 0,31

35Kc 0,3l
45K¢ 0,51
45K¢ 0,31
45Ke 0,31
45K¢ 0,31
45Kc 0,3
45K¢ 0,3l
45Ke 0,31

45K¢ 0,31
45K¢ 0,31
45Ke 0,31
45Kc 0,3
45 K¢ 0,751
45K¢ 0,331

63 K¢
45 K¢
55 K¢
69 K¢
69 K¢
69 K¢

53 K¢
50 K¢

75 K¢

320 K¢
320 K¢
320 K¢

Teplé napoje

Masala €aj (7)

(tradicni indicky caj s mlékem a kofenim)
Caj dle vybéru (Eerny, zeleny, ovocny)
Caj z €erstvych ingredienci s medem

(matovy, zézvorovy)

Destilaty 0,04l

Becherovka

Finlandia vodka
Absolut vodka

Malibu

Havana Club Blanco
0ld Monk (Indicky rum)
Bombay Sapphire (Gin)
Baccardi (Rum)

Brugak 1888

Brugal Supreme
Brugal Supremo
Jaggermeister

Whisky 0,041

Tullamore Dew
Chivas Regal

Jack Daniels

Jack Daniels Honey
Ballantines

Black Label

Red Label

Jameson
Glenfiddich

Vino

rozlévané ¢ervené vino (Modry Portugal)

0,21

rozlévané bilé vino (Miiller Thurgau) 0,21

Modry Portugal 0,75l
Miiller Thurgau 0,75l
Cabernet Moravia 0,75l
Rulandské Sedé 0,75l

Sula cervené (indické vino) 0,75l

Sula bilé (indické vino) 0,75l

50 K¢

50 K¢
55 K¢

55 K¢
65 K¢
70 K¢
70 K¢
70 Ke
99 K¢
85 K¢
80 K¢
120 K¢
75 K¢
75 K¢
75 K¢

85 K¢
120 K¢
95 K¢
95 K¢
85 K¢
110 K¢
85 K¢
95 K¢
120 K¢

68 K¢

68 K¢

319 K¢
319 K¢
319 K¢

319 K¢
349 K¢
349 K¢



Pfredkrmy

1. Paneer Pakoras (7) @ 109 Kc 6ks
smazeny domdci syr v cockovém tésticku

2. Onion Bhaji (1) v @ 98 K¢ 3ks
smazené cibulové krouzky v cockovém tésticku

3.Veg samosa (1,8,7) v 109 Kc 2ks
tradicni smazené kapsicky plnéné zeleninou, keSu orechy a rozinkami

4.Veg pakora (7) v @ 99 Kc 6ks
variace smazené zeleniny v ockovém tésticku

5. Chicken Pakora 115 K¢ 5ks
smazené kousky kufecich prsou v ¢ockovém tésticku

6. Fish Pakora 159 K¢ 6ks
smazené kousky ryby obalené v exotickém kofeni

7. Papadums (7) v @ 55 K¢ 2ks
kfupava tenka placka z ¢ockové mouky, podavana s matovou nebo mangovou omackou

8. Masala Papadums v 65 KC 2ks

kfupava tenka placka z cockové mouky, podavana s kofenénou smési
cibule, rajcat, cerstvého koriandru a okurky

Polévky

9. Palak chicken soup (7) 79 K¢
kureci polévka z ¢erstvého vyvaru, Spendtu a bylinek se smetanou

10. Dal soup v @ 69 K¢
polévka ze Zluté cocky se seminky fimského kminu a koriandrem

11. Tomato soup (7) (@ 69 K¢

rajCatova polévka z Cerstvych rajcat s bylinkami a smetanou

Vegetarianskeé speciality

(Néktera vegetarianska jidla Ize pfipravit i ve veganské varianté)

12. Aloo gobhi v & 169 K¢
kvétak a brambory pripravené s exotickym indickym kofenim

13. Mix vegetables (7) v 169 K¢
smés zeleniny podavana s masala oméackou

14. Palak paneer (7) @ 179 K¢
kousky domaciho syra ve Spenatovo-smetanové omacce

15. Dal makhni (7) @ 189 K¢
tmava cocka pripravena v tandoori peci s maslem, smetanou a rajcatovym pyré

16. Kadai Paneer (7) 185 K¢
domdci syr pfipraveny s kofenim a masala omackou

17. Paneer makhni (7)® 189 K¢
domdci syr ve smetanové rajcatové omacce se zazvorem a cesnekem

18. Paneer tikka masala (7) & 189 K¢
grilovany doméci syr v bohaté masala omacce

19. Corn palak (7) v @ 179 K¢

kombinace Spendtu a kukufice s indickym kofenim
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20. Channa masalav (9 179 K¢
cizrna uvarend s kofenim a bylinkami v rajatovo-cibulové omacce

21. Dal tadka ¢ J 179 K¢
cervend Cocka uvarena s cervenymi chilli paprickami a seminky fimského kminu

Kure(bez kosti)

22. Butter chicken (7,8)

Y Y P Lo, 219 K¢
zapecené kousky kurecich prsou v rajéatové omacce s kofenim, maslem a smetanou
23. Chicken tikka masala (7,10) .
y . . . _ T 219 Kc
kousky kurecich prsou marinované a zapecené v tandoori peci, dusené s
kuFecim masem a podavané s bohatou exotickou masala omackou
24. Mango chicken (7) 219 K¢
kousky kurecich prsou varené ve kiemové mango omacce
25. Chicken shahi korma (7,8) 219 K¢
kousky kurecich prsou v nasladalé omacce s keSu ofechy a kokosem
26. Chicken kadai 219 K¢
kufe uvarené s rajcaty, paprikou, kofenim a bylinkami v rajéatové omécce
27. Palak chicken 219 K¢
kousky kufecich prsou pfipravené ve Spenatové omdcce s ¢esnekem
28. Balti chicken curry 219 K¢
kure uvarené v Cerstvé kari omacce, pripravené z cibule, rajcat a citronové kiiry
29. Chicken madras (10) J 219 K¢
kousky kufecich prsou uvarené ve stylu Madras, osmazené s mletym kofenim a
kari listy 219 K&
30. Chicken vindaloo JJ ¢
kousky kufrecich prsou uvarené s bramborami v palivé omacce
Jehnéci(bez kosti)

31. Lamb pasanda (7,8) .
A IS A Ly . 238 K¢
Stavnaté jehnéci uvarené v bohaté bylinkové smetanové omacce s mandlemi a
keSu ofﬁ!g/ - .

32. Lamb kadai 238 K¢
jehnéci uvarené s rajcaty, paprikou, kofenim a bylinkami, vSe v rajcatové omacce

33. Lamb nelgiri (7) 238 K¢
stavnaté jehnéci mirné povarené se Spenatem, rajcaty a bylinkami

34. Lamb rogan josh 238 K¢
typickeé indické kari se Stavnatym jehnécim v Kashmiri stylu

35. Mango lamb curry (7) 238 K¢
kousky jehnéciho masa v jemné mangové omacce se smetanou

36. Lamb madras (10) S 238 K¢
kousky jehnéciho masa uvarené ve stylu Madras, osmazené s mletym kofenim a kari listy

37. Lamb vindaloo 4 238 K¢

kousky jehnéciho uvarené s bramborami v palivé kari omdcce
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Krevety

38. Shrimp curry (2) #
krevety v lahodné kari omacce
39. Shrimp korma (2,8)
Cerstvé krevety uvarené v omacce s mandlemi a rozinkami
40. Shrimps kadai (2) #
krevety uvarené s cibuli, rajcaty, paprikou a kofenim, podavané v rajcatové omacce

41. Shrimp vindaloo (2) JJ
krevety uvafené s bramborami v palivé kari oméacce

42. Shrimp madras (2,10) J
kreverty uvafené ve stylu Madras, osmazené s mletym kofenim a kari listy

Moi'skeé ryby (losos)

43. Fish Curry #
tradicni rybi kari vafené v klasickém domacim stylu se smetanou

44. Fish Masala #
kousky ryb varené v bohaté omacce z masla, paprikou, cibule a aromatickych
kofenim

Tandoori speciality (zapecené v tandoori peci)

45. Acchari chicken tikka (7,10)

kureci prsa marinovana v jogurtové korenéné omacce
46. Chicken tikka (7,10)

kousky kurecich prsou marinované s exotickym korenimi
47. Chicken malai tikka (7,8)

kureci prsa marinovana s kesu ofisky, smetanou a jogurtem
48. Tandoori chicken (7,10)

Stavnata kureci stehna marinovana v jogurtu s kofenim
49, Lamb seekh kebab (7)

mleté jehnéci maso s cibuli, bylinkami a exotickym korenim

50. Chicken seekh kebab (7)
mleté kure, ochucené bylinkami a exotickym kofenim

51. Tandoori hoi¢iéné krevety (2,7,10)
zapecené krevety marinované v jogurtu s hor¢icnym seminkem
52. Tandoori mixed (2,7,10)
kombinace tandoori specialit - kufeci stehna, kureci prsa, mleté kure a krevety
53. Panneer tikka (7,10)
marinovany domaci syr s kofenim
54. Salmon tikka (4)
marinované ryba Salmon

259 Kc
259 Kc
259 K¢
259 K¢

259 K

269 K¢

269 Kc

209 Kc

209 K¢

209 Kc

249 K

235 K¢

219 K¢

339 Kc

339 Kc

219 K¢

379 K¢
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Tandoori placky (pecené v tandoori peci)

55. Plain naan (1) v 55 K¢
meékkd, kfupava placka
56. Garlic naan (1,7)® 65 K
vynikajici placka podavana s ¢esnekem a méslem
57. Butter naan (1,7) () 65 K¢
kfupava placka pomazand méslem
58. Chilli garlicnaan (1,7) ® 70 K¢
pikantni placka s chilli a esnekem
59. Peshawari naan (1,7,8) ® 80 K¢
vynikajici placka podavand s kesu a rozinkami
60. Laccha parantha (1,7) 65 K¢
nékolikavrstevna psenicna placka
61. Pudina parantha (1,7) 70 K¢
nékolikavrstevna psenicnd placka, ochucend matou
62. Aloo kulcha (1,7) ¢ 70 K¢
placka plnéna brambory s koriandrem
63. Paneer kulcha (1,7) @ 80 K¢
placka pInénd domédcim syrem
Biryani
64. Chicken biryani (7) 239 K¢
kofenéna basmati ryZe s kufecim masem, bohaté ochucena Safranem a kewra vodou
65. Lamb biryani (7) 249 KE
korenéna basmati ryZe s jehnécim masem, bohaté ochucend Safranem a kewra vodou
66. Vegetable biryani (7) @ 919 K¢
lehce okofenénd ryZe s uvarenou zeleninou, bohaté ochucend Safranem a kewra vodou
RyZe
67. Basmati ryie 65 K¢
68. Kashmiri pulao (8) 69 K¢
jemna a vonava basmati ryZe pfijemné ochucena suSenym ovocem a Safranem
69. Matar pulao (8,7) 70 Ke
basmati ryZe se zelenym hraskem a fimskym kminem
70. Mustard curry rice (10) .
basmati ryZe s hofcicnymi seminky a kari listy 70k
71. Jeerarice N e 70 K&
perlové bila basmati ryze pfijemné ochucend seminky fimského kminu
Omacky
72. Jeeraraita (7) @ 55 K¢
domaci jogurt s osmazenymi seminky fimského kminu
73. Cucumber raita (7) & 65 K¢

cerstvy jogurt s nastrouhanou okurkou
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74. Plain Jogurt (7) 50 K¢
neochuceny bily jogurt

75. Mint Chutney (7)® 55 K¢
jogurt s matovymi listy a bylinkami
75. Mango Chutney v 55 K¢
sladkd omacka zmanga
76. Pickles (10) v & 55 K¢
jemné péliva omacka z manga, citronu a smési nakladané zeleniny
77. Tamrind Chutney v 65 K¢
tamarindova omacka s korenim
Salaty
98 Kc
78. Fresh green salad v
salat z Cerstvé zeleniny .
79. Chicken tikka salad 170ke
zeleninovy salt s kousky kurete peceny v tandoori peci, podavany s
cerstvymi bylinkami
Dezerty
80. Gulab jamun (7) ® 89 K¢
kulicky ze suseného mléka, namocené ve sladkém sirupu, podavané horké
81. Shahi Kheer (7,8) & 89KC
domdci ryZovy pudink se suSenym ovocem
82. Matka Kulfi (7) 110K¢
Indickd zmrzlina (mango a pistacie)
83. Gajar Ka Halwa (7,5) ® 129 K¢

strouhana mrkev pomalu vafena v mléce, ghi, Safranu,
kardamomu a mandlich
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